
**Guía de Mantenimiento para la Parrilla Kamado**

*Introducción*

Una parrilla Kamado Avellana, conocida por su excelente retención de calor y versatilidad,
puede ser el centro de muchas experiencias culinarias al aire libre. Para asegurar que tu parrilla
kamado se mantenga en óptimas condiciones y siga ofreciendo resultados deliciosos, es
esencial un mantenimiento regular. Esta guía proporciona una visión completa de cómo cuidar
tu parrilla kamado.

1. Limpieza General

1. Antes de Cada Uso:
- Inspecciona la Parrilla: Revisa si hay residuos o acumulaciones en y alrededor de la parrilla.
- Limpia las Rejillas: Utiliza un cepillo para parrilla con cerdas de acero inoxidable o latón para

eliminar cualquier residuo de las rejillas de cocción. Asegúrate de que la parrilla esté fría antes
de hacerlo para evitar lesiones y prolongar la vida útil del cepillo.

2. Después de Cada Uso:
- Deja Enfriar la Parrilla:Permite que la parrilla se enfríe antes de comenzar el proceso de

limpieza.
- Elimina las Cenizas: Usa una herramienta para cenizas o una aspiradora diseñada para

cenizas para eliminar las cenizas del fondo de la parrilla. Hazlo regularmente para asegurar un
flujo de aire adecuado y evitar acumulaciones excesivas.

3. Limpieza Profunda Periódica:
- Rejillas y Deflector de Calor: Retira y limpia las rejillas y el deflector de calor. Sumérgelos en

agua tibia con jabón si es necesario y frotalos bien.
- Limpieza Interior:Usa un paño húmedo o una esponja para limpiar el interior del kamado,

enfocándote en las paredes y la base. Evita usar productos químicos agresivos que puedan
afectar los materiales de la parrilla.
- Limpieza Exterior: Limpia el exterior de la parrilla con un paño suave y detergente suave.

utiliza un limpiador no abrasivo para evitar dañar el acabado.
4. Caja de fuego y anillo de fuego: retira estos componentes con cuidado y limpia tu huevo
periódicamente.



**2. Inspección y Mantenimiento de Componentes**

1. **Gazas de fieltro:
- Revisa el Desgaste: Inspecciona regularmente la goma alrededor de la tapa para detectar

signos de desgaste o daño. Reemplázala si la cupula hace contacto al cerrar la parrilla.
- **Limpieza:** Limpia la gaza suavemente con un paño húmedo para eliminar partículas de

comida o grasa. Evita usar materiales abrasivos que puedan dañarla.

2. **Ventilación:**
- **Ventilaciones Superior e Inferior:** Asegúrate de que las ventilaciones superior e inferior

estén libres de escombros y funcionen correctamente. Límpialas según sea necesario con un
cepillo o aspiradora.
- **Mecanismo del Regulador:** Revisa el regulador para asegurar un funcionamiento suave.

Si se queda atascado o difícil de ajustar, limpia el mecanismo y aplica una pequeña cantidad de
polvo de grafito para garantizar un funcionamiento suave.

3. **Cámara de Combustión y Anillo de Fuego:**
- **Inspecciona en Busca de Grietas:** Revisa periódicamente la cámara de combustión y el

anillo de fuego en busca de grietas o daños. Si encuentras alguna, contacta al fabricante para
obtener asesoramiento sobre piezas de repuesto.
- **Limpieza:** Elimina cualquier residuo carbonizado o acumulación de cenizas de estos

componentes, pero evita usar agua, ya que puede dañar el material cerámico.

3. Mantenimiento Estacional

1. **Almacenamiento en Invierno:
- Cubre la Parrilla:Usa una funda de parrilla de alta calidad para proteger tu kamado de la

lluvia. Asegúrate de que la funda sea transpirable para evitar la acumulación de humedad.
- **Ubicación de Almacenamiento:** Si es posible, guarda la parrilla en un lugar protegido

para evitar condiciones climáticas extremas.

---

**4. Resolución de Problemas Comunes**



1. **Distribución de Calor No Uniforme:**
- Asegúrate de que el flujo de aire no esté obstruido y que las rejillas y el deflector de calor

estén limpios y correctamente posicionados.

2. **Dificultad para Mantener la Temperatura:**
- Revisa si hay grietas en la cerámica, inspecciona las gomas de sellado y asegúrate de que

las ventilaciones estén funcionando correctamente.

3. **Fugas de Humo:**
- Inspecciona la goma y el sello alrededor de la tapa en busca de daños. Reemplaza la goma

si es necesario.

---

Conclusió*

Un mantenimiento regular de tu parrilla Kamado Avellana garantizará su longevidad y
rendimiento óptimo. Al seguir estas pautas, podrás disfrutar de experiencias de parrillada
consistentemente excelentes y aprovechar al máximo tu inversión en la parrilla kamado. Para
problemas específicos o preguntas, siempre consulta las directrices del fabricante o contacta a
su servicio al cliente para obtener asesoramiento experto.

*¡Feliz Parrillada!*


